Découverte en clégustation des Prcmit‘:rcs saveurs d’automne 2023
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Mise en aPPétit,

Méli-mélo de haricots verts et tcmPura de moules au saté,
jaune d’oeuf confit au madere, vinaigrette au Pra!iné et Xéres,
Poudre dolive taggiaschc et cacahuéte, condiment sardine
Shime saba de maquereau a la flamme,
houmous et salade de lentilles vertes du Fuy, Pastéque
Déclinaison de choux-fleurs : taboule, gri”é, Pickles et croustillant,
condiment granny smith et raifort
Bar, déclinaison d’hé¢liantis,
ravioles de chamPignons du moment, bouillon Hano’i

Une petite Fause

[

Caillc de chez Cogy , mais dans tous ses états,

cuisse confite facon tajine et sonjus

Fré dessert

Variation autour de [a moire en différentes textures,

bonbon et sorbet au celeri branche, créme vanillée.

Qu

]ntchrétation drunele ﬁottantc, caramcl, feve tonka.

(e menu vous est proposé a 130 €

[ e Platcau de Fromagcs affinés vous sera Proposé avec un suPPIémcnt de 8€.



Odcurs, Coulcurs et Prcmiércs Savcurs de Pautomne 202%
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Mise en aPPétit,

Mé]i—mélo de haricots verts et tempura de moules au saté,
Jaune doeuf confit au madeére, vinaigrette au Praliné et XérésJ

Poudre dolive taggiasche et cacahuete, condiment sardine

Qu
Déclinaison de choux-fleurs : taboule, gri”é, Pickles et croustillant,

condiment granny smith et raifort

Bar, déclinaison d’ hé¢liantis,
ravioles de champignons du moment, bouillon Hano‘ll

Caiuc de chez Anthong Cmcpg et mais dans tous ses états,

cuisse confite gagon tajine et sonjus

Qu

Porc noir de bigorrc de chez Fierre Sajous,

jus de cochon, giro”es et coqui”ages, condiment abricots
Fré dessert

Variation autour de la mtire en différentes textures,

bonbon et sorbet au celeri branche, créme vanillée.

Qu

]ntchrétation drunele ﬁottantc, caramcl, feve tonka.

(e menu vous est proposé a 98 €

[ e Platcau de Fromagcs affinés vous sera Proposé avec un suPPIémcnt de 8€.



FLAISIR GOURMAND
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Mises en appétit,

Shimc saba de maquereau a la ﬂammc,

houmous et salade de lentilles vertes du Fug, Pastéquc

Qu

Déclinaison de chou~1qcurs, condiment granny smith et raifort

Bar, déclinaison d’ hé¢liantis,
ravioles de champignons du moment, bouillon Hano‘ll

Qu

Cannette « excellence » de chez Miéral au Poivrc de Voatsipcrilccrg,
la cuisse en croque, adaptation d’une Mourtagrol.

boule d’or revenu au beurre d’orange et cigare cl’oignom senteur de cumin

Fré dessert

Variation autour de [a moire en différentes textures,

bonbon et sorbet au celeri branche, créme vanillée.

Qu

]ntchrétation drunele ﬁottantc, caramcl, feve tonka.

(e menu vous est proposé a72€

e plateau de fromages affinés vous sera proposé avec un supplément de 8€.
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