
Découverte en dégustation des saveurs de l’automne 2023 
 

Ce menu est servi pour l’ensemble des convives de la table 
 

Mise en appétit, 

 

Carpaccio de Saint Jacques et sa marinade d’agrumes au lait de coco, 

crème aigrelette, langues d’oursin et condiment verjus 

______ 

Différentes textures d’endives, 

condiments oranges, pignons de pins, sauce hollandaise, kumquats confits par nos soins 

______ 

Persillade et croustillants de Chanterelles et champignons de cueillette, 

coques et fleurette de coquillages, condiment curcuma 

______ 

Rouget  barbet de nos côtes, 

variation de butternut, ravioles de champignons du moment 

----------- 

Une petite Pause 

_____ 

Pigeon de chez Miéral, suprême rôti et cuisse en terrine servie chaude, 

petit épeautre de Haute-Loire comme un taboulé, 

jus à la bruyère de la Margeride, condiment dattes et tamarin 

Ou 

Lièvre à la Royale en deux services, 

Châtaigne et Betterave 

-------- 

Pré dessert 

-------- 

La pomme façon tatin sur un biscuit sablé, 

sorbet pomme verte et crémeux reine des prés de nos cueillettes 

Ou 

Interprétation d’une pavlova aux noix, 

Vin Jaune du Jura, touches de curry 

 

 

Le plateau de fromages affinés vous sera proposé avec un supplément  



Odeurs,  Couleurs  et  Saveurs de l’automne 2023 
 

 

Ce menu est servi pour l’ensemble des convives de la table 
 

 

 

Mise en appétit, 

 

Persillade et croustillants de Chanterelles et champignons de cueillette, 

coques et fleurette de coquillages, condiment curcuma 

Ou 

Carpaccio de Saint Jacques et sa marinade d’agrumes au lait de coco, 

crème aigrelette, langues d’oursin et condiment verjus 

____ 

 

Rouget  barbet de nos côtes, 

variation de butternut, ravioles de champignons du moment 

______ 

Filet de daim sauce poivrade,  

panais dans tous ses états, condiment Cranberry chou rouge. 

Ou 

Lièvre à la Royale en deux services, 

Châtaigne et Betterave. 

--------- 

Pré dessert 

--------- 

La pomme façon tatin sur un biscuit sablé, 

sorbet pomme verte et crémeux reine des prés de nos cueillettes 

Ou 

Interprétation d’une pavlova aux noix, 

Vin Jaune du Jura, touches de curry 

 

 

 

 

 

 

 

Le plateau de fromages affinés vous sera proposé avec un supplément 
 


