Découverte en dégustation des saveurs de 'automne 202%

Ge menu el sei pour fmmvg/ge des conmines de Ea )(/a/g/ge
Mise en aPPétit,

CarPaccio de Saint Jacqucs et sa marinade cl’agrumcs au lait de coco,

créme aigrelette, ]angues d’oursin et condiment verjus

Différentes textures d’endives,
condiments oranges, Pignons de Pins, sauce ho”anclaise, kumquats confits par nos s0ins

Fcrsiuac]c et croustillants de Chantcrc”cs et champignons de cueillette,

coques etfleurette de coqui“ages, condiment curcuma

Kougct barbet de nos cotes,
variation de but’cemut, ravioles de Champignons du moment

Une petite Pause

Figcon de chez Miéral, supréme réti et cuisse en terrine servie chaude,
Pctit éPcautrc de Hautc~l__oirc comme un taboulé,
jus ala bruyérc de la Margcriclc, condiment dattes et tamarin
Qu
|ievre a la Royalc en deux services,

Chétaigne et Petterave

Fré dessert

La pomme facon tatin sur un biscuit sablé,
sorbet pomme verte et crémeux reine des Prés de nos cueillettes
Qu
]ntchrétation d'une Pavlova aux noix,

Vin Jaune du Jura, touches de curry

e plateau de rromages attinés vous sera proposé avec un supplémen
]__Plt def g fHfine proposé PPI t



Oclcurs, Coulcurs et Savcurs de Pautomne 2023

@ewmumlomifmf’m/&&&wmﬁwm&eﬁa{a/&&

Mise en aPPétit,

Fcrsi]]ac]c et croustillants de Cl’]antere"cs et chamPignons de cuci”cttc,

coques et fleurette de coqui”ages, condiment curcuma

Qu
Carpaccio de Saint Jacciucs et sa marinade c]’agrumcs au lait de coco,

créme aigrelet’ce, langues d’oursin et condiment vc;jus

Rouget barbet de nos cétes,

variation de buttemut, ravioles de chamPignons du moment

Filet de daim sauce Poivradc,
Panais dans tous ses états, condiment Cranberrﬁ chou rouge.
Qu
| ievre & la Kogalc en deux services,
Chétaigne et Petterave.

Fré dessert

La pomme Faq.on tatin sur un biscuit sablg,
sorbet pomme verte et crémeux reine des Prés de nos cueillettes
Qu
]ntcrprétation d'une Pavlova aux noix,

Vin Jaune du Jura, touches de curry

]__c Platcau de Fromagcs affinés vous sera ProPosé avec un suPPIémcnt



