Découverte en c]égustation des Saveurs de l’f_té 2025

Ge menu el sedi powt f, Ww/gfe des comvines de Ea )(,a/gfe

Mise en appétit,

T omate noire de (rimée confite,
T omate ananas et Prioche Perc{u.

Pressé de Foie gras marbré au porto,
rhubarbe et toast brioché.
Saumon des eaux vives de Chantcugcs servi confit,
fenouil, bouillon a a menthe des ruisseaux et gingcmbrc.
Sanc]rc d’'eaux douces s

variation de carotte, mourtagro] carotte et safran.

(Une petite Pause

,%ncau de | ozére, et son épau]c braisée,
Deéclinaison d’artichaut,

Jus ala sarriette de notrcjarclin et condiment de citronjaumc.

Fré dessert

Baba acidulé aux agrumes, curcuma et sorbet de Pamplcmoussc.
Qu
Le chocolat millot et la sarrasin,

tarte soufflé au chocolat, sorbet d’aneth pour la fraicheur.

(e menu vous est proposé a 140 €

Le Plateau de Fromagcs affinés vous sera ProPosé avec un suPP]émcn’c de 10€.



Odcurs, Coulcurs et Savcurs de I’Eté 2025

Ge menu el sei pour f ensemble deo convives de Lo table

Mise en aPPétit,

Pressé de f:oic gras marbré au porto,
rhubarbe et toast brioché.

Qu
Variation de courgettes,

Pes’co de courgettes, mousse de Piqui”os et anchogade.

Saumon des eaux vives de Chantcugcs servi confit,

Fenouil, bouillon a la menthe des ruisseaux et gingcmbrc.

Porc noir de Bigorrc de chez Pierre Sajous,
Jus de cochon, giro“cs et bonbon d’huitre.

Qu

,%ncau de | ozére, et son épau[c braiséc,
Deéclinaison d’artichaut,

Jus ala sarriette de notrejardin et condiment de citronjaune.

Fré dessert

Harmonie de Fraises et de thé matcha,
brousse de | ozere ParFuméc au Poivrc timuth.
Qu
lLe chocolat millot et la sarrasin,

tarte soufflé au chocolat, sorbet d’aneth pour la fraicheur.

(Ce menu vous est proposé & 108 €

Le Plateau de Fromagcs affinés vous sera ProPosé avec un suPP]émcn’c de 10€.



FLAISIR GOURMAND

Ge menu esl sei powt f Mwmngge des conmines de Eq, */a/g/ge

Mises en appétit,

T omate noire de Criméc comcitc,

T omate ananas et Prioche Perc{u.

Qu

Variation de courgettes,

Pes’co de courgcttes, mousse de Piqui”os et anchogade.

Sanc]rc d’'eaux douces )

variation de carotte, mourtagrol carotte et safran.

Qu
]__ongc de Veau de lait du Platcau, lajouc braisée en croquc—monsicur,

Déclinaison de céleri et condiment de cidre fermier.

Fré dessert

Baba acidulé aux agrumes, curcuma et sorbet de Pamplcmoussc-

Qu
Harmonie de Fraises et de thé matcha,

brousse de | ozére ParFuméc au Poivrc timuth.

(e menu vous est proposé a 78 €

e Plateau de Fromages affinés vous sera ProPosé avec un suPPIémcnt de 10€.



CARTLE

[ ntrées

Pressé de Foie gras marbré au porto,
Rhubarbe et toast brioché. 52 <

Variation de courgettes,

Festo de courgettes, mousse de Piqui”os et anchogaclc 28 €

Foisson

Saumon des eaux vives de Chantcugcs servi comcit,

Fenouil, bouillon a la menthe des ruisseaux et gingembre 58 <

Viandes

Longc de Veau de lait du Plateau, lajouc braisée en croquc—monsicur,

Déclinaison de céleri et condiment de cidre fermier. 45 <

FPorc noir de Bigorrc de chez Pierre Szﬂ'ous,

jus de cochonj giro“cs et bonbon dhuitre. 5 2 €
Desserts

Chariot de Fromagcs affinés 20€

Le chocolat millot et la sarrasin, sorbet d’aneth pour la fraicheur. 55 <

Harmonic de f:raiscs et de the matcha, broussc de Lozérc. 22 €



