Découverte en clégustation de la fete des meres 2025

Ge menu eok dseii pour f, encemble deo convives de Lo table

Mise en appétit,

Pressé de Foie gras marbré au porto,
Picklcs et toast brioché.

Mousserons des prés en raviole,
tombée de févettes, écume de miso et condiment de Pcrsi] au curry vert.
Saumon des eaux vives de Chantcugcs,
radis, tamarin et fleurette de celeris au yuzu.
5anc]rc d’eaux douces )

variation de carotte, mourtagrol carotte et safran.

Une petite Pause

,%ncau de | ozére, et son épau]c braisée,
Deéclinaison dartichaut,

Jus ala sarriette de notrcjardin et condiment de citronjaune.

Fré dessert

Baba acidulé aux agrumes, curcuma et sorbet de Pamplcmoussc.

(e menu vous est proposé a 145 <

Lc Plateau de Fromagcs affinés vous sera Proposé avec un suPPIémcnt de 10€.



Odcurs, Coulcurs et 5avcurs de la féte des meres 2025

Ge menu eol denii pour f, ensemble deo convives de Lo table

Mise en aPPétit,

Mousserons des Prés en raviolc,

tombée de Févettcs, écume de miso et condiment de Persi] au curry vert.

Qu
Pressé de Foie gras marbré au porto,
Pickles et toast brioché.

Saumon des eaux vives de Chantcugcs,

radis, tamarin et fleurette de celeris au yuzu.

Piece noble de boeuf « Fin gras du Mézenc », sauce sciglclinc,

Petits Pois alafrancaise.

EF)Ciloclﬁé de bocmc, coeur de foie gras.

QOu
Agncau de | ozére, et son éPau]c braisée,
Deéclinaison dartichaut,
Jus ala sarriette de notrejardin et condiment de citronjaune.

Fré dessert

Baba acidulé aux agrumes, curcuma et sorbet de Pamplcmoussc-

(e menu vous est proposé a | 10€

e Plateau de Fromagcs affinés vous sera ProPosé avec un suPPIémcnt de 10€.



