Découvcrtc en dégustation des Savcurs de la féte des f’ércs 2022

@e menu el sei pour f, encemble deo convives de Lo table
Mise en appétit,

Céviché de T ruite au Pimcnt cl’EsPclcttc,

condiments avocat et tarama, boulgour etris d’agneaux au beurre d’anchois.

Mousserons des prés, coqui”agcs ,
leur nage en écume, COU]{S ClC Cresson.
Saumon des eaux vives de Chantcugcs servi confit,

or CdC rintemps bCUTTC blanc au sureau.
geaep P

——

Une petite Pause

Piece noble de boeuf « Fin gras du Mézenc »gﬁ”éc,

lajoue servie confite, béarnaise et pomme darplﬂin.

Qu

Figcon Mieral : suprémes ct cuisses,

Epeautre Fagon tajine, condiment de mangue éPicé

Fré dessert

A"iancc de fraise et de citronjaunc, g]acc au sésame noir.

Qu
Différentes textures &’ Abricot,
Gianduja, Amande et Sorbct citron gingembre.

(e menu vous est proposéa 115 €

Lc Platcau de Fromagcs affinés vous sera Proposé avec un suPPIémcnt de 5€.



Oqurs, Coulcurs et Savcurs de laféte des Fércs 2022

Mise en appétit,

Céviché de T ruite au Pimcnt d’EsPclcttc,

condiments avocat et tarama, boulgour etris c{’agncaux au beurre d’anchois.

Mousserons des Prés, coqui”agcs et leur nage en écume,

coulis de cresson.

Saumon des eaux vives de Chantcugcs servi confit,

or CdC rintemps bCUTTC blanc au sureau.
geaep P

Piece noble de boeuf « [Fin gras du Mézenc »grilléc,

lajoue servie confite, béarnaise et pomme darplﬂin.

Qu

Figcon Mieral : suPrémcs et cuisses,
Epeautre Fa(;on tajine, condiment de mangue éPicé

Fré dessert
A”iancc de fraise et de citronjaunc, g]ace au sésame noir.
Qu

Diﬁércntcs textures c}’Abricot,
Gianduja, Amande et Sorbct citron gingembre.

(e menu vous est proposé 4 88 €

]__c Platcau de Fromagcs affinés vous sera Proposé avec un suPPIémcn’c de 5€.



